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2008er 
Ihringer Winklerberg 
Ruländer 
Beerenauslese 
 

Analyse: Alkohol: 12,0  % Vol. 
         Säure: 8,2 g/l 
  Restzucker: 119,0 g/l 
Boden:  Vulkanverwitterungsgesteinsboden 
 
 

Besonderheit: 

Die Bezeichnung Ruländer geht auf den Kaufmann Ruland aus Speyer 

zurück, der den Grauburgunder um 1720 an den Kaiserstuhl gebracht 

haben soll. Die Reben für diesen Wein, der zu 50% im Barrique 
vergoren ist, wurden am Ihringer Winklerberg gepflanzt, dem 
wärmsten Standort in ganz Deutschland. Auch hier wurde die Gärung 

durch den Einfluss von Kälte unterbrochen. Das vulkanische 
Verwitterungsgestein verleiht dem Wein eine spürbare Mineralität. 
 

Beschreibung: 

Das voluminöse Bukett von nobler Präsenz ist aus einem tiefen, dichten Blütenduft und Aromen 

von Mirabellenkompott, einem Anflug Bienenwachs sowie Noten nach kandiertem Ingwer 
verwoben. Herrlich seidige Süße in der Ansprache, jedoch keinesfalls mit übertriebener Schwere 

auf der Zunge. Am Gaumen entwickelt sich ein geradezu klassisches Aromenbild nach 
Quittengelee und karamellisierten Mandeln. Eine noble Beerenauslese mit der fein-cremigen 
Textur eines guten Sauternes, jedoch nicht mit dessen Schwere und im Finish mit durchaus 
frischem Schlussakkord.  
Die orientalisch würzige und überaus cremige Art dieses Weines machen ihn zu einem idealen 
Begleiter für kräftige fettreiche Käse, wie z.B. gereiften Munster, Gorgonzola und alten Roquefort 
oder aber auch zur Foie gras ein perfekter Begleiter.    
 

Lager: 

Bereits jetzt bietet dieser Wein einen sehr hohen Trinkgenuss, wobei eine weitere Lagerung  
bis 2020 möglich ist. 
 

Tipp: 
Servieren Sie diesen Ruländer bei 10 - 12 ° C 
 
 

Sehr zum Wohl wünscht Ihnen Ihr Weingut Dr. Heger 
 
 
 


